
パンやヨーグルトのトッピングに！ 

瀬戸内海、 鳴門海峡、 明石海峡で育まれた淡路島の海の幸をお届けします。 

●淡路島産びわだけ 
　を使い、じっくり 
　と炊き上げました。　 

●鳴門オレンジを 
　使ったマーマレード 
　です。　 

●国産の海苔を使用。
　たっぷり食べたい方
　におすすめです。　

●淡路島北淡産の
　生しらすを新鮮な
　うちに釜ゆでし、
　天日干しで仕上げ
　ています。　

●鳴門海峡の海水と
　国産の海藻を厳選し、
　塩職人がじっくりと
　炊き上げました。　

●淡路島産菜種油「菜の花の恵み」を使い、 
　ハチミツとアロエを配合した環境にやさしく、 
　しっとりなめらかな使い心地が特徴です。 

兵庫県認証食品

●菜種を焙煎圧搾製法によって絞った菜種油です。 
　揚げると衣に菜の花色がつき、サクサクとした軽い食感で、 
　風味よく仕上がります。 

●ひまわりの種を焙煎 
　圧搾した油です。 
　ひまわり独特の香りと 
　コクをお楽しみくださ 
　い。 

●菜種を焙煎せずに圧搾 
　した一番しぼり油です。 
　菜種本来のコクと芳醇 
　な香りが特徴です。 

淡路島では資源循環型社会をめざし、｢あわじ菜の花エコプロジェクト｣に 
取り組んでいます。 その活動の中で栽培された菜の花やひまわりの種を 
昔ながらの圧搾製法で搾油し、 無添加で安心 ・ 安全な 「菜種油」 と 
「ひまわり油」 が出来ました。 

淡路島では資源循環型社会をめざし、｢あわじ菜の花エコプロジェクト｣に 
取り組んでいます。 その活動の中で栽培された菜の花やひまわりの種を 
昔ながらの圧搾製法で搾油し、 無添加で安心 ・ 安全な 「菜種油」 と 
「ひまわり油」 が出来ました。 

●淡路島北淡産のいか
　なごを使い、独自の
　製法で甘辛く味付け。
　白いご飯にピッタリ
　の逸品です。　

●瀬戸内産のりを使用。 

●えびと昆布が入り
　風味豊かに仕上げ
　ています。ふりかけ
　やお吸い物、おにぎ
　り、お茶漬けなどで
　お召し上がり下さい。　

●淡路島産タコを
　たっぷり入れ、
　焼き上げました。
　新鮮なタコの風味
　が味わえます。　

●鳴門海峡付近で生育 
　したわかめを使用。 
　肉厚で歯ごたえも 
　あり、使いやすい 
　カットタイプです。 

●淡路島では有名な 
　｢大江のり｣。 
　ちょっとピリ辛な 
　味付けがクセになる。 

冷 

●鳴門海峡の激流、 
　荒波の中で育った 
　わかめです。　 

大江のり
　(8 切 48 枚入 )
　　･････５２０円

商品番号　０１８

極上おさしみわかめ

　　150ｇ･･３７８円

商品番号　０２０
カットわかめ

40ｇ･････６２０円

商品番号　０１９

天日干しちりめん

　80ｇ････５４０円

商品番号　０２６
いかなごくぎ煮

　100ｇ････６４８円

商品番号　０２７

のり佃煮

　220g ････５４０円

商品番号　０２２

とろろだこ

　80ｇ･･５４０円

商品番号　０２８
たこちくわ

　　5 本･･･６４８円

商品番号　０２９

味付おにぎり海苔

　(8 切 160 枚入 ) 

　　　･････８６４円

商品番号　０２１

おのころ雫塩
200ｇ･････６５０円

商品番号　０２５淡路島の藻塩
　　(80ｇパック入り )

　　･････４３２円

商品番号　０２４

ブルーベリージャム 

140ｇ　･･･６００円 

商品番号　０３３

いちじくジャム 

140ｇ　･･･５００円 

商品番号　０３４

びわジャム

140g ･･･５４０円

商品番号　０３５
マーマレード

140g ･･･５４０円

商品番号　０３６

びわ聖茶 (500ml)

　１本････１５５円

商品番号　０３０
びわ聖茶 (2L)

　１本････３１９円

商品番号　０３１
びわ茶 (ティーパッグ )

10 袋入･･･５４０円

商品番号　０３２

菜の花の恵み

180g ････５１５円

商品番号　０３７

菜の花の恵み

460g ････８００円

商品番号　０３８

菜の花の恵み

830g ･･･１,２３０円

商品番号　０３９

なのはな油

140g ････９７０円

商品番号　０４０

ひまわり油

140g ････９７０円

商品番号　０４１

菜の花とはちみつ

ボディソープ (500ml)

　･････１,２９６円

商品番号　０４４

菜の花とはちみつ

シャンプー (500ml)

　･････１,２９６円

商品番号　０４２

菜の花とはちみつ

コンディショナー (500ml)

　･････１,２９６円

商品番号　０４３

毎日飲む健康茶 
淡路島はびわの産地。 島の暖かい日差しと潮風で育った無農薬のびわの 

葉を乾燥 ・ 焙煎した、 マイルドでさわやかな味わいのびわ茶です。 

健康や美容、 肥満予防にも効果があると言われています。 

淡路島はびわの産地。 島の暖かい日差しと潮風で育った無農薬のびわの 

葉を乾燥 ・ 焙煎した、 マイルドでさわやかな味わいのびわ茶です。 

健康や美容、 肥満予防にも効果があると言われています。 

兵庫県認証食品 

冷 
冷

冷

ひらのさんの

　淡路島ぱすた

　180ｇ　･･･４３２円

商品番号　０４５

●国産小麦と淡路島の藻塩、菜種油を生地に練りこみ、そうめん職人が 
　こだわって作ったもちもち食感の手延べパスタです。( ゆで時間 90 秒） 
 

のり佃煮 ( 青のり入り )

　220g ････５４０円

商品番号　０２３

●減農薬栽培 
「完熟いちじく」使用　 
●減農薬栽培 
「完熟いちじく」使用　 

ウェルネスパーク五色　オリジナル商品 

●無農薬栽培 
｢完熟ブルーベリー｣使用　 
●無農薬栽培 
｢完熟ブルーベリー｣使用　 

冷 

兵庫県認証食品

●播磨灘の海水を使用。
　鉄釜で炊き上げた塩
　は、辛さだけでなく、
　ほのかな苦味、甘み
　が堪能できます。　

淡路島�海の幸


